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MKrokrauter

Baim Lemon

Getchwack o 7 o & 9
Pasrend 2u 12 & wp =

Amaranth Apius

Getchwack # Gechwack & 7
Pagteud 2u 19 & »p = Passend 2y 19 &

Basilico Cress Bohnenkraut Bolle C
Geschuwack o @ & Geschwack & Getchiack &
Pasrend 2u 12 & wp = Pasrend 2u 2 & Pasrend 2y 19

< Capucine Cilantro

Gerchwack & 7 Gerchwack & ¥ Gerchuack o Geschuwack o & &
Passend 2u 9 & p = Paciend 2u 19 & »p Passeud 2u @3 & Passend 2u @9 @ p =

& Zitronig & Wirzig +"*  Siiss & Sauer & Mild 4 Scharf 4F sehr Scharf

f® \Vorspeise #& Fleisch Mp  Fisch / Meeresfriichte Z£ Dessert &2 auf Anfrage




MKkrokrauter

& Zitronig
2 Vorspeise

Epicea Fenouil
GGeschuack o w* & GGeschiack o
Pairend 2u {9 & wp 2 Pastend 2u {9 & wp 2

Klee < Komatsuna Korallenkiee
GGeschuack # Gerchuack #
Pairend 2u 9 & v Pastend 2u 49 & wp 2

Mexican Mary

Geschuwack o o @ &
Pasend 2y @9 & v =

<" Siss & Sauer #  Mild 4# Scharf 4 sehr Scharf

Mp  Fisch / Meeresfriichte £ Dessert & auf Anfrage
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& Zitronig & Wirzig +"*  Siiss & Sauer & Mild 4 Scharf 4F sehr Scharf
f® \Vorspeise #& Fleisch Mp  Fisch / Meeresfriichte Z£ Dessert &2 auf Anfrage




MKkrokrauter

Scorpion Rocket Shiso bicolor Shiso green Shiso purpur
Gerchuack o & Gerchuwack o & Gefchwack o @ & Geschwack &
Pastend 2u 3 & Passeud 2u 19 & »p 2 Passend 2y 19 & p 2 Pasiend 2y 9 & p 2

Thai Basilikum TongDoo
Geschwack # & » o Getchwack 7 & » & Geschwack & o @ & Geschwack &
Pattend 2u 2 £ p = Pactend 24 19 & »p 2 Pasiend 2y 2 £ v = Patiend 2u 2 £

# 1 - |
!
Violeta Zuckermais
Getchwack o W 9 Geschwack # Geschwack o
Pagteud 2u 12 £ 9 = Pasiend 2u 2 & Pasreund 2y B 2=

& Zitronig & Wirzig <" Siss & Sauer #  Mild 4# Scharf 4¥ sehr Scharf

2 Vorspeise #& Fleisch Mp  Fisch / Meeresfriichte £ Dessert & auf Anfrage




Geschuwack o &
Passend 2y {3 & g

Geschuwack & 7
Pasiead 2u 3 & wp
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Geschuwack & 7




Geschwack & 5 Geschuwack & 4 Geschuwack o g5 Geichuwack o 5
Partend 2y 0 & Parrend 2u € & wp Partend 2y 12 £ v Parrend 2y 79 £ v



Violetasprossen Weizenkeimlinge Zwiebelsprossen
Geschuwack o 5 Geschuwack & 5 o Geschuwack o g5
Passend 2u 19 & Passeud 2u 3 & Passeud 2u 13 &

& Zitronig & Wirzig +"*  Siiss & Sauer & Mild 4 Scharf 4F sehr Scharf

f® \Vorspeise #& Fleisch Mp  Fisch / Meeresfriichte Z£ Dessert &2 auf Anfrage




aus dew Garfeu

o R Jambu L .

Apfelblite <«  Cornflowers Parakressebliten Oxalis griun €
Geschwack & o 9 @ Geschwack 5 Geschuwack o o 5 @ &  Gewchwack o 9 @
Pateud 2y & vp 2 Passeud 2u 1 & wp = Passeud 2y B W £ Paseud 2y & W £

Oxalis rosé Oxalis rot Weizengras
Geschuack & o 9 @ Geschuack & @ 9 @ Geschuack 7
Passend 2y & W = Passend 2y ® W = Pastend 2y 13 & p =

& Zitronig & Wirzig <" Siss & Sauer #  Mild 4# Scharf 4 sehr Scharf

10

2 Vorspeise #& Fleisch Mp  Fisch / Meeresfriichte £ Dessert & auf Anfrage



% Einen Finger hoch Wasser in Schale geben.

=/

fﬁ Tépfchen hinein stellen.

. Lagerung bei mindestens 8 Grad bis
i’j-':.;. Zimmertemperatur.
- auf Fensterbank
- in Economat

* Im GemusekuUnhler lagern.
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